I ROCCOLI

IT- Lazienda agricola | Roccoli e situata a
Bardolino. La varieta principale prodotta (quasi
80%) e la Casaliva con cui l'azienda cerca di
produrre la migliore qualita possibile d’Olio extra
vergine D.O.P del Garda orientale.

EN- The | Roccoli farm is located in Bardolino.
The main variety grown (almost 80%) is Casaliva,
which the farm uses to try and produce the best
possible quality P.D.O. extra virgin olive oil to the
east of Lake Garda.

DE- Der Landwirtschaftsbetrieb liegt in
Bardolino. Die wichtigste Varietdt (fast 80%)
ist die Casaliva, mit der der Betrieb versucht,
natives Olivendl extra mit der geographischen
Ursprungsbezeichnung ,Garda orientale” von
bestmdglicher Qualitadt zu erzeugen.

FR- Lexploitation agricole | Roccoli est située a
Bardolino. La principale qualité cultivée (environ
80% de la production) est la Casaliva avec laquelle
produire la meilleure huile d’olive extra-vierge
AOP possible a I'est du lac de Garde.
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Olio Extra vergine di oliva
Garda Orientale Dop

Quantita prodotta\quantity\Hergestellte Men-
ge\quantité produite: 270 It

Varieta di olive\type of olives\Olivenva-
rietdten\qualités des olives: 72,5% casaliva -
16,5% leccino - 5,24% favarol - 2,17% pendolino
-1,08% tose - 0,18% moraido

Produzione totale di olio\total production of
o0il\Olproduktion insgesamt\production totale
d’huile: 251,44 kg

Intensita fruttato\fruity intensity\Fruchtin-
tensitat\fruité : fruttato medio\medium fruity\
mittelfruchtig\fruité moyen

Tipo di confezione\packaging\Verpackungen\
emballage: vetro\glass\Glas\verre

Modalita di raccolta\harvesting method\Ernte\
cueillette: brucatura a mano e meccanica\ hand
picked and mechanical\ Pfliicken per Hand und
mechanisch\ a la main et mécanique

Forma di allevamento\growing method\Form
des Anbaus\élevage: vaso)\ vase\Vasenform\
vase

spaccio aziendale\shop\Betriebsverkaufsstelle\
boutique




