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RUBINELLI VAJOL

RUBINELLI VAJOL
Via Palado , 

9 S. Pietro i  Caria o VR 
Tel. 045 6839277
i fo@ru i elli ajol.it  

.ru i ellli ajol.it  

IT- Ofrire la ellezza e la o tà del uore della  
Valpoli ella,  la ilosoia di RUBINELLI VAJOL: 
la ellezza della Corte, della Co a osparsa di 

ig ei, della olli a pu teggiata di a dorli, 
iliegi, oli i e l’assoluta o tà del i o e dell’olio 

del VAJOL.

EN- To ofer the eauty a d good ess of the 
heart of Valpoli ella: this is the philosophy of 
RUBINELLI VAJOL, the eauty of the ourtyard, 
the alley s atered ith i eyards, the hillside 
doted ith al o d, herry a d oli e trees a d 
the sheer good ess of VAJOL i e a d oli e oil.

DE- Die S hö heit u d die Qualität a iete , 
die de  Herze  des Valpoli ella-Tals eige  si d, 
dari  liegt die Philosophie o  RUBINELLI VAJOL: 
die S hö heit des Hofes, des it Wei re e  

ede kte  Talkessels, der it Ma del-, Kirs h- 
u d Oli e äu e  esta de e  Hügel u d die 
absolute Qualität des Weins und des Öls von 
VAJOL.

FR- Ofrir la eaut  et la o t  du œur de la 
Valpoli ella, telle est la philosophie de RUBINELLI 
VAJOL: la eaut  de la our, de la all e parse e 
de ig o les, des olli es où s’ pa ouisse t 
a a diers, erisiers et oli iers, et la sa eur sa s 

gale du i  et de l’huile du VAJOL.

Olio Extra vergine di oliva 

100% italiano 

Pianeto

Qua ità p odota\ ua ity\He gestellte Me -

ge\ ua ité p oduite:  167 lt

Va ietà di oli e\type of oli es\Oli e a-

ietäte \ ualités des oli es:  50% grignano 
- 15% favarol - 10% leccino - 10% frantoio - 10% 
moraiolo - 5% pendolino 

P oduzio e totale di olio\total p odu io  of 
oil\Ölp odukio  i sgesa t\p odu io  totale 
d’huile:  kg

I te sità f utato\f uity i te sity\F u hi te -

sität\f uité : frutato leggero\light fruity\lei ht 
fru hig\fruit  l ger

Tipo di o fezio e\pa kagi g\Ve pa ku ge \ 
e allage: etro\glass\Glas\ erre 

Modalità di a olta\ha esi g ethod\E te\
ueillete: a hiatura e ru atura a a o\ 
eai g ith poles a d ha d pi ki g\ A s hlage  

u d Plü ke  per Ha d\ Gaulage et ueillete à 
la main

Fo a di alle a e to\g o i g ethod\Fo  
des A aus\éle age: ipsilo \ upsilo \Ypsilo \Y

spa io azie dale\shop\Bet ie s e kaufsstelle\
oui ue  
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Olio Extra vergine di oliva 

100% italiano 

Pianeto Non Filtrato

RUBINELLI VAJOL

IT- Ofrire la ellezza e la o tà del uore della 
Valpoli ella,  la ilosoia di RUBINELLI VAJOL: 
la ellezza della Corte, della Co a osparsa di 

ig ei, della olli a pu teggiata di a dorli, 
iliegi, oli i e l’assoluta o tà del i o e dell’olio 

del VAJOL.

EN- To ofer the eauty a d good ess of the 
heart of Valpoli ella: this is the philosophy of 
RUBINELLI VAJOL, the eauty of the ourtyard, 
the alley s atered ith i eyards, the hillside 
doted ith al o d, herry a d oli e trees a d 
the sheer good ess of VAJOL i e a d oli e oil.

DE- Die S hö heit u d die Qualität a iete , 
die de  Herze  des Valpoli ella-Tals eige  si d, 
dari  liegt die Philosophie o  RUBINELLI VAJOL: 
die S hö heit des Hofes, des it Wei re e  

ede kte  Talkessels, der it Ma del-, Kirs h- 
u d Oli e äu e  esta de e  Hügel u d die 
absolute Qualität des Weins und des Öls von 
VAJOL.

FR- Ofrir la eaut  et la o t  du œur de la 
Valpoli ella, telle est la philosophie de RUBINELLI 
VAJOL: la eaut  de la our, de la all e parse e 
de ig o les, des olli es où s’ pa ouisse t 
a a diers, erisiers et oli iers, et la sa eur sa s 

gale du i  et de l’huile du VAJOL.

RUBINELLI VAJOL
Via Palado , 

9 S. Pietro i  Caria o VR 
Tel. 045 6839277
i fo@ru i elli ajol.it  

.ru i ellli ajol.it  

Qua ità p odota\ ua ity\He gestellte Me -

ge\ ua ité p oduite:  517 lt

Va ietà di oli e\type of oli es\Oli e a-

ietäte \ ualités des oli es:  50% grignano 
- 15% favarol - 10% leccino - 10% frantoio - 10% 
moraiolo - 5% pendolino 

P oduzio e totale di olio\total p odu io  of 
oil\Ölp odukio  i sgesa t\p odu io  totale 
d’huile:  kg

I te sità f utato\f uity i te sity\F u hi te -

sität\f uité : frutato leggero\light fruity\lei ht 
fru hig\fruit  l ger

Tipo di o fezio e\pa kagi g\Ve pa ku ge \ 
e allage: etro\glass\Glas\ erre 

Modalità di a olta\ha esi g ethod\E te\
ueillete: a hiatura e ru atura a a o\ 
eai g ith poles a d ha d pi ki g\ A s hlage  

u d Plü ke  per Ha d\ Gaulage et ueillete à 
la main

Fo a di alle a e to\g o i g ethod\Fo  
des A aus\éle age: ipsilo \ upsilo \Ypsilo \Y

spa io azie dale\shop\Bet ie s e kaufsstelle\
oui ue  


